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Systém vedeni kabell pro
vyrobu potravin a napoju
Antimikrobialni ochrana kabelu
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Systém vedeni kabelu ABB
pro vyrobu potravin a napoju
Antimikrobialni reseni ochrany kabelu

Systémy vedeni kabell ABB pro vyrobu potravin a ndpojl jsou urceny

k ochrane komplexnich zpracovatelskych zarizeni s citlivymi
elektroinstalacnimi systémy, rfizenim a automatizaci. Tato reseni umoznuji
zpracovatellm potravin a ndpoju zvysit prijmy, udrZitelnost provozu,
bezpeclnost potravin a hodnotu znacky.

Vzhledem k objemu mechanického zpracovatelského zarizeni

pouzivaného v potravinarském a ndpojovém primyslu, spolu ‘\Q\
s posunem k vy$si automatizaci za pomoci dopravnikid a po- \\\\\(\(ﬁ N
davacich systém{, jsou pouzity Casto tisice napajecich a da- )(\\%
tovych kabeld, které je tfeba chranit. Systémy ochrany ka- ‘\. \’.if
beld, jako jsou vedeni a armatury, se vsak samy o sobé \\\\\r\{\,i’
mohou stat domovem pro bakterie a pfedstavuji potencidlni .’ &a’
hrozbu pfi zpracovani potravin. $

Ne
Redeni vytvorené technologickym partnerem BioCote je in- EI!!]"
tegrovat antimikrobialni ochranu do nové generace vedent, .’

které je vodéodolné. Vedeni ma termoplasticky plast s hlad-
kym povrchem potravinarské tfidy DuPont Hytrel® a je dopl-
néno jedinym kusem armatury z nerezové oceli, coz je zcela
nové feSeni v tomto odvétvi. Tento novy systém predstavuje
rentabilni alternativu k jinym typlm potrubnich systému
avyborné se hodi k ochrané zpracovatelskych zarizeni a ob-
lasti okoli procesu.

Interni elektroinstalaéni sité

Tésnost systému vzhledem ke kapalindm - az
IP69, ocelové jadro, antimikrobidlni ochrana
a novy jediny kus armatury z nerezové oceli
kombinované chrani napajeci a datové kabely
zevnitf, coz strojnimu zarizenf umoZzriuje fun-
govat efektivng, bezpelné a hygienicky bez
ohroZenivyroby a systém.




Materialy odolné proti korozi

Zaméstnanci, ktefi maji na starosti hygienu
a ¢isténi potravinarského a napojového zafri-
zeni, ¢asto pouzivaji vysokotlaka Cistici zafi-
zeni s chemickymi roztoky o vysokych tep-
lotach. A tak se zfetelem na tyto procesy
spole¢nost ABB vyvinula svij systém pro
potraviny a napoje s pouzitim chemicky
odolnych materiald.

Ovladaci panely

Provozy zpracovani potravin a ndpojl vyza-
duji od svych elektrickych systému vysokou
uroven udrzitelnosti, protoZe odstavky mo-
hou stat minuty az dny produkce, pokud
musi byt SarZe vyrazena. Zafizeni ABB pro
potraviny a napoje zajistuje, aby veskeré
ovladaci panely a elektroinstala¢ni systémy
zUstaly efektivni a nedotcené.
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Kdyz cisté neni dostatecne cisté
Ochrana kabell v potravinarskem
a napojovem prumyslu

Priklad antimikrobialni ochrany kabell v potravinarském a napojovém
pruamyslu. Hrozba bakteridlni infekce v potravindch a potravinarském
primyslu je neustdle pritomnad, pricemz mechanicka zarizeni predstavuiji
potencialni oblast rizika. ABB nastifiuje tuto problematiku a poskytuje
nahled na prevenci problémd kontaminace.

p—
=
=
-
p—
==
==
==
=
=

Zdravotni a bezpecnostni predpisy v potravinar-
ském primyslu jsou notoricky prisné a koncovi
uzivatelé zarizeni zazivaji neustaly boj, aby zajis-
tili, Ze zpracovatelské zarizeni pracuje efektivné,
bezpecné a hygienicky bez ohrozeni cennych na-
pajecich a datovych pripojeni.

Vzhledem k objemu mechanického zpracovatel-
ského zarizeni pouzivaného v potravinarském

a napojovém pramyslu, spolu se zafizenim

ke zvysSeni automatizace, jako jsou dopravniky

a podavaci systémy, jsou pouzity ¢asto tisice na-
pajecich a datovych kabel(, které je tfeba chra-
nit. Systémy ochrany kabel(, jako jsou vedeni

a koncovky, se vSak samy o sobé mohou stat do-
movem pro bakterie a predstavuji pfimou hrozbu
pri vyrobé potravin.

Jsou vyzadovana prisnd pravidla ochrany zdravi

a bezpecnosti spolu s prisnymi opatfenimi kont-
roly infekci, jako jsou Listeria, E-coli a salmonela,
aby tyto byly eliminovany drive, nez mohou vstou-
pit do procesu vyroby potravin. Jak jsme vidéli

v poslednich letech, jedinad bakterialni infekce
muze znicit desitky let spotrebitelské dlivéry a za-
roven ochromit financovani spole¢nosti a pospi-
nit ji v ndkladnych soudnich bitvach.




KDYZ CISTE NEN/ DOSTATECNE CISTE

V potravinarfském a napojovém primyslu se pou-
zivd mnoho rliznych typU potrubnich systémd,

a tyto systémy maji své vlastni problémy. Je dobre
zndmo a prokazano, ze bakterie se mohou prizpQ-
sobit a prezit na rdznych povrsich, coZz znamen3,
Ze pro Cisté zarizeni a bezpeclnost potravin je ne-
zbytny rezim strukturovaného a dliikladného cis-
téni. Napriklad zafizeni z nerezové oceli se ob-
vykle Cistiaz pétkrat denné, aby se minimalizovala
potencidlni infekce. Zvolena metoda, obvykle —
oplachovani, pouziva vysokotlaké proudy pary
nebo horké vody s chemickymi prostrfedky, ob-
vykle v rozsahu od 50°C do asi 130°C.

,Jedind bakterialni infekce mize
znicit desitky let spotrebitelské
davéry*

Opakovany proces ¢isténi mize mit dopad nain-
tegritu kabell a elektroinstalace, coZ vede k po-
tfebé vymény s cilem zajistit efektivni systém.
Proto vyrobci pravidelné provadi idrzbu v mistech
instalaci potrubnich systému ochrany kabeld, aby
pomohli zmirnit G¢inky opakovaného oplachovani,
otéru, narazl a vniknuti prachu a kapalin.

Je zapotrebi pravidelné ¢isténi zafizeni véetné po-
trubnich systému ochrany kabell, protoZe se tak
docasné snizuje nebezpediinfekce. To vSak zvy-
Suje pravdépodobnost vniknuti kapaliny a koroze
materidlu. Pfi oplachnutijsou bakterie okamzité
zlikvidovany, ale podminky jejich ristu se obnovi,
jakmile je stimul (vysokotlaké omyti a chemické
latky) odstranén a zarizeni oschne. To zpUsobuje
zfejmy rozpor mezi potfebou suchého prostredi,
aby se zabrdnilo vniknuti vody, a pouzivanim po-
tfebného postupu pro zabranéni rdstu bakterii.
Redeni vytvorené technologickym partnerem Bio-
Cote je integrovat antimikrobialni ochranu

do nové generace vedeni, které je nepropustné
pro kapaliny. Vedeni ma termoplasticky plast

s hladkym povrchem potravinarské tfidy DuPont

Hytrel® a je doplnéno jednodilnou koncovkou
z nerezové oceli 316, cozZ je zcela nové reSeni

,... Uroven bakterii
se snizila béhem
prvnich 15 minut az
0 80% a béhem
pouhych dvou hodin
0 99 %"

v tomto odvétvi. Tento novy systém predstavuje
rentabilni alternativu k jinym typdm potrubnich
systému a vyborné se hodi k ochrané zpracovatel-
skych zafizeni a oblasti okoli procesu.

,Veéda v pozadi antimikrobialni
ochrany je fascinujici.”

Antimikrobidlni aditivum obsahuje inertni stfibro
viontové formé, coz znamena, Ze nereaguje a ne-
ménivzhled kone¢ného produktu a navic se toto
aditivum neodboura pfi extrémnich teplotach, na-
priklad pfi pouziti pary nebo mrazu. DUllezité je,
ze antimikrobidlni ochrana se neopotrebuje nebo
nesmyje, protoze jde o vice nez jen povrchovou

.

Upravu v tom smyslu, Ze je zahrnuta jako nedilna
soucast produktu béhem vyroby. NejdllezitéjSim
faktem je, Ze bakterie nemUze prezit kontakt

s ionty stfibra v antimikrobidlni ochrané, protoze

stfibro méni zakladni vlastnosti bakterii.

Véda za antimikrobidlni ochranou je fascinujici.
lonty stfibra na povrchu materidlu oSetfeného an-
timikrobidlnimi aditivy se vazi na mikroby, se kte-
rymi pfichdzeji do styku, a nevratné je poskozuji,
coz vede k naruseni jejich normalni bunécné
funkce, zastaveni jejich mnozeni a nakonec

ke smrti bunék.

Testy provedené spole¢nosti BioCote ukazuji, ze
uroven bakterii se snizila béhem prvnich 15 minut
az 0 80% a béhem pouhych dvou hodin 0 99 %.
Kromé laboratorniho testovani bylo na zdkladé
prace a materiala BioCote poskytnutych spole¢-
nosti ABB prokdzdno, ze ucinnost antimikrobial-
niho oSetfeni nedegraduje v prabéhu ¢asu, bé-
hem skladovani nebo vlivem opakovaného
oplachovani.

Vzhledem k velikosti trhu potravin a napojl muize
sortiment feSeni ABB pro vedeni potravin a na-
poju nabidnout koncovym uzivatelim méritelnou
ndvratnost investic a pomoci eliminovat riziko
bakteridlni kontaminace, ktera stoji ¢as i penize.
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Zvysovani standardu Cistoty v odvétvi

potravin a napoju
Typ SAMHL and SSAMHUL -
antimikrobidlni vodotésné vedeni

Antimikrobidlni vysokoteplotni vodoteésné vedeni s ohebnym
ocelovym krytim. Vhodné pro vnitfni prostory s oplachovanim
nebo pro zarizeni na zpracovani potravin

Vlastnosti

- Typ SAMHL - Jadro z pozinkované oceli s utésnénim strunou s antimikrobialni
ochranou zabudovanou do termoplastického plasté z potravinarského materidlu

ahand sl ol el s TR g g p—)

DuPont Hytrel®

- Typ SAMHL - Jadro z nerezové oceli s utésnénil
bidlni ochranou zabudovanou do termoplastického plasté z potravinarského

—_— =1 4

materidlu DuPont Hytrel®

3:7\ - Kryti P40 - IP69

- Teplotni rozsah od -50°C do +130°C

m médénym dratem s antimikro-

« Schvaleni: CE, BS EN 61386-1,-23. NSF 14159-1-2014 & NSF 169-20009.

Schvaleni Soulad typ SAMHL Shoda typu SAMHLUL Stupen mechanické ochrany
Smeérnice o nizkém napéti Smeérnice o nizkém napéti Vysoka odolnost proti korozi
c € @ NSF14159-1-2014 NSF14159-1-2014 Vysoka odolnost proti mechanické
e B NSF169-2009 NSF169-2009 Unavé
BSI Kitemark KM35161 BSI Kitemark KM35161 \c’r{:;kli;ﬁ;'n“t proti
Vysokd ohebnost
IP kryti Vhodna armatura Material Teplotnirozsah
Pro pouziti s: Armatura typu SAM Jadro z pozinkované oceli s utésnénim strunou Trvale:-50°Caz +130°C

(utésnéni strunou do 32mm)

P40 Ano Kratkodobé: -5°Caz +150°C
Jadro z nerezové oceli s utésnénim médénym dratem (do 32 mm), vétsi
IP65 Ano . . oy .
velikosti dvojité propletené
1P68 Ano (10 bar 30 min i poza
( ) Termoplasticky plast z potravinafského materidlu DuPont Hytrel® Odolnost proti pozaru
IP69 Ano s antimikrobidlni pfisadou Testovaci Hodnoceni
Antimikrobialni pfisada je zabudovana do plasté Hytrel® norma vykonnosti
IEC61386-1 Samozhaseni
Dil €. Dil €. Velikost vedeni Rozméry Délky civek Objednaci ¢islo pro dil bez UL
ﬁi“‘f‘km’a“ Metrické US (NPT)  Vn&jsi, Vnitini, Ohyb,
(mm) pramér (A) pramér (B) polomér (C)
SAMHL16 SSAMHUL16 16 3/8 palce 17,8 mm 12,5mm 50mm 10/25/50 7TCA296030R0436, 7TCA296030R0437
7TCA296030R0438
SAMHL20 SSAMHUL20 20 1/2 palce 21,1mm 15,9mm 80mm 10/25/50 7TCA296030R0439,7TCA296030R0440
7TCA296030R0441
SAMHL25 SSAMHUL25 25 3/4 palce 26,4mm 21,0mm 110mm 10/25/50 7TCA296030R0442,7TCA296030R0443
7TTCA296030R0444
SAMHL32 SSAMHUL32 32 1 palec 33,1mm 26,7mm 144 mm 10/25/50 7TCA296030R0445,7TCA296030R0446
7TCA296030R0447
SAMHL40 SSAMHUL40 40 11/4 palce 41,8mm 35,4mm 180mm 10/ 25 7TTCA296030R0448,7TCA296030R0449
SAMHL50 SSAMHUL50 50 11/2 palce 47,5mm 40,4mm 240mm 10/ 25 7TCA296030R0450, 7TCA296030R0451

SAMHL63 SSAMHUL63 63 2 palce 59,7mm 51,6mm 345mm 10/ 25

7TTCA296030R0452, 7TTCA296030R0453
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Zvysovani standardu Cistoty v odvétvi
potravin a napoju

Typ SAM - jednodilnd koncovka, nerezova,
vodotesna

Jednodilng, vodotésnad, vysokoteplotni koncovka z nerezové
oceli vhodna pro vnitfni prostory s oplachovanim nebo zarizeni
na zpracovani potravin

IP kryti Vhodna armatura

Pro pouziti s: Vedeni typu SAMHL

a SSAMHUL
IP40 Ano
{ © . IP65 Ano
Vlastnosti .
— . Jedine&ny jednodilny design P68 Ano (10 bar 30 min)
- - Potraviny z nerezové oceli material P69 Ano
. Tésnéniz materidlu potravinarska
- KrytiIP67,1P68 a IP69 Stupeii mechanické ochrany
v « Schvaleni CE, BS EN 61386-1,-23, Vysoka odolnost proti korozi
NSF14159-1-2014, NSF169-2009. Vysoké odolnost proti
< Ceka na schvéleni: UL514b chemikalifm

=

e RUzné typy zavitu - metricky/NPT Vysoka odolnost proti mechanické
Unavé
A
Shoda

Smérnice o nizkém napéti

UL514b, ¢ekd na schval.

Schvaleni Material Teplotnirozsah NSF14159-1-2014
Food Grade TPE tésnéni Trvale:-50°Caz +130°C NSF169-2009
gmm @ Nerezavéjici ocel Kratkodobé: -5°C az +150°C BSI Kitemark KM35161

MR
METRICKY dil &.: Odpovidajici Nominalni rozméry Objednaci &islo

velikosti vedeni

Metrické US (NPT) B C D E F G Hmotnost (g)

(mm)
SPL16/M16/SAM 16 3/8 palce 7,0 32,8 30,0 31,9 14,0 10,5 9,98 7TCA296120R0043
SPL20/M20/SAM 20 1/2 palce 10,0 35,6 32,0 35,0 18,0 14,5 11,34 7TCA296120R0044
SPL25/M25/SAM 25 3/4 palce 14,0 43,0 38,0 41,0 23,0 18,3 16,78 7TCA296120R0045
SPL32/M32/SAM 32 1 palec 15,0 51,5 45,0 49,0 30,0 24,1 29,94 7TTCA296120R0046
SPL40/M40/SAM 40 11/4 palce 16,0 53,3 57,0 61,5 38,0 32,7 39,92 7TTCA296120R0047
SPL50/M50/SAM 50 11/2 palce 18,0 60,2 64,0 69,0 48,0 37,7 45,36 7TTCA296120R0048
SPL63/M63/SAM 63 2 palec 20,0 71,4 80,0 87,0 61,0 49,0 52,16 7TTCA296120R0049
NPT dil ¢.: Odpovidajici Nominalni rozméry Objednaci ¢islo

velikosti vedeni

US (NPT) Metrické B [of D E F G Hmotnost (g)

(mm)

SPL16/038/SAM 3/8 palce 16 16,0 43,0 30,0 31,9 14,0 10,5 9,98 7TTCA296120R0053
SPL20/050/SAM 1/2 palce 20 16,0 43,2 32,0 35,0 18,0 14,5 11,34 7TTCA296120R0054
SPL25/075/SAM 3/4 palce 25 16,0 46,3 38,0 41,0 23,0 18,3 16,78 7TTCA296120R0055
SPL32/100/SAM 1 palec 32 21,0 57,9 45,0 49,0 30,0 24,1 29,94 7TTCA296120R0056
SPL40/125/SAM 11/4 palce 40 21,0 60,4 57,0 61,5 38,0 32,7 39,92 7TTCA296120R0057
SPL50/150/SAM 11/2 palce 50 21,0 64,7 64,0 69,0 48,0 37,7 45,36 7TCA296120R0058

SPL63/200/SAM 2 palec 63 21,0 74,1 80,0 87,0 61,0 49,0 52,16 7TCA296120R0059
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Zvysovani standardu Cistoty v odvétvi
potravin a napoju

P svorka a pojistna matice vedeni z nerezové
oceli

Svorka z nerezové oceli 316, pro pouziti s vedenim SAMHL/SSAMHUL.
Vhodné pro vnitfni prostory s oplachovanim nebo pro zarizeni
na zpracovani potravin

Dil &.: Velikost vedeni Rozméry (mm) Objednaci ¢islo
Metrické US A B C D E F
(mm) (NPT)
SSPC16 16 3/8palce 19,0 9,0 0,7 16 6,0 12,7 7TCA296120R0065
SSPC20 20 1/2 palce 19,0 9,0 0,7 20 6,0 12,7 7TTCA296120R0066
SSPC25 25 3/4 palce 19,0 9,0 0,7 25 6,0 12,7 7TTCA296120R0067
SSPC32 32 1 palec 19,0 9,0 0,7 32 6,0 12,7 7TCA296120R0068
SSPC40 40 11/4palce 19,0 9,0 0,9 40 6,0 12,7 7TCA296120R0069
= [ SSPC50 50 11/2 palce 19,0 9,0 0,9 50 6,0 12,7 7TTCA296120R0070
e SSPC63 63 2 palec 19,0 9,0 0,9 63 6,0 12,7 7TCA296120R0071
o F
l Teplotnirozsah Stupen mechanické ochrany
g&i‘,rﬁovaCi Trvale:-50°Caz +130°C Velmi vysoka odolnost proti korozi
SN Kratkodobé: -5°C az +150 °C Velmi vysoka odolnost proti chemikaliim
- g Velmi vysoka ohebnost
:l:C:_l_; i : Velmi vysokd odolnost proti mechanické Gnavé

Nerezova ocel 316, vhodné pro vnitfni prostory s oplachovanim nebo
zarizeni na zpracovani potravin

Teplotni rozsah Stupen mechanické ochrany
Statické aplikace: -50°Caz +130°C Velmi vysoké odolnost proti korozi
Pohyblivé aplikace: -5°C az +150°C Velmi vysokd odolnost proti chemikaliim

Velmi vysokd ohebnost

Velmi vysokd odolnost proti mechanické unavé

Dil €. Velikost Objednaci cislo Dil €. Velikost Objednaci ¢islo
vedeni vedeni
Metrické US (NPT)
LNSS16 M16 7TCA296120R0061 LNSS038 3/8 palce 7TTCA296120R0075
LNSS20 M20 7TTCA296120R0062 LNSS050 1/2 palce 7TTCA296120R0076
LNSS25 M25 7TTCA296120R0063 LNSS075 3/4 palce TTCA296120R0077
LNSS32 M32 7TCA296120R0064 LNSS100 1 palec 7TCA296120R0078
LNSS40 M40 7TTCA296120R0072 LNSS125 11/4 palce 7TCA296120R0079
LNSS50 M50 7TCA296120R0073 LNSS150 11/2palce 7TCA296120R0080

LNSS63 M63 7TTCA296120R0074 LNSS200 2 palec 7TTCA296120R0081
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Zvysovani standardu Cistoty
v odvétvi potravin a napoju
Inovativni partnerstvi s BioCote

Partnerstvi ABB s globalnim poskytovatelem antimikrobidlnich feseni,
spolecnosti BioCote.

V roce 2008 byla globalni hodnota odvétvi potra-
vin a ndpoju 5,7 bilionl dolard a vzrostla na témér
7 bilionG v roce 2014, coz z néj déla nejvétsi své-
tové pramyslové odvétvi. Nicméné, $patna volba
ochrany kabell vyrobci prispiva ke kolektivnim
nakladdm v milionech dolarl ve spojeni s bakteri-
alnimi kontaminacemi a naslednymi odstavkami.

Zpracovatelé v potravinarském a ndpojovém pri-
myslu se potykaji s prisnymi standardy ochrany
zdravi a bezpecnosti v naroénych prostredich -
od teplot pod bodem mrazu az do vysokych tep-
lot - a zazivaji neustdly boj, aby zarizeni pracovalo
efektivné, bezpecné a hygienicky, aniz by byla
ohroZena cennd napajeci a datova pripojeni.

Systémy ochrany kabeld, jako jsou vedeni a kon-
covky, se vSak samy o sobé& mohou stat domovem
pro bakterie a predstavuji pfimou hrozbu pfi vy-
robé potravin. Je dobfe znamo a prokdzano, ze

bakterie se mohou prizpUsobit a pfeZzit na riz-
nych povrsich, coz znamena, Ze pro Cisté zarizeni
a bezpecnost potravin je nezbytny rezim struktu-
rovaného a dikladného ¢isténi.

Je zapotiebi pravidelné ¢isténi, protoze se tak do-
c¢asné snizuje nebezpediinfekce. To vSak zvysuje
pravdépodobnost vniknuti kapaliny a koroze ma-
teridlu. Pfi oplachnuti jsou bakterie okamzité zlik-
vidovany, ale podminky jejich rdstu se obnovi, jak-
mile je stimul (vysokotlaké omyti a chemické
latky) odstranén a zafizeni oschne. To zpUsobuje
ziejmy rozpor mezi potfebou suchého prostredsi,
aby se zabranilo vniknuti vody, a pouzivanim po-
tfebného postupu pro zabranéni rlstu bakterii.

K Feseni tohoto problému ABB vytvofila obchodni
partnerstvi s odborniky na antimikrobialni
ochranu ze spole¢nosti BioCote za ucelem pred-
staveni ochranného kabelu, ktery odold naroc-
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nému prostredi v potravinarském a napojovém
primyslu, a ktery prokazatelné eliminuje az

99,9 % kontaminujicich bakterii. Nové vodotésné
vedeni od ABB Adaptaflex ma hladky termoplas-
ticky plast z potravinarského materialu DuPont
Hytrel® s integrovanou antimikrobidlni ochranou
zahrnujici prisadu stfibra viontové formé. Tento
systém pak doplriuje zcela nova jednodilna kon-
covka z nerezové oceli 316.

Antimikrobialni pfisada je zalozena na smési skel-
ného prasku s obsahem stribra a zajistuje pomalé
uvolfiovani iontd stfibra k povrchu produktu. Tim
chrani proti bakterialni kontaminaci a rlstu plisni
a zdroven poskytuje vysokou odolnost proti che-
mikaliim.

Vodotésnd povaha systému - az do kryti IP69 -

a antimikrobidlni ochrana kombinované chrani
obsazené napdjeci a datové kabely pred extrém-
nimi teplotami a naslednym opotrebenim vlivem
pravidelného kazdodenniho oplachovani. DulezZité
je, ze integralni antimikrobidlni ochrana, kterd se
ani neopotrebovava, ani neodplavi, napadd gram
negativnii gram pozitivni bakterie, jako je MRSA
a E.coli, pficemz testovani prokazalo redukci po-
¢tu bakterii béhem 15 minut ve srovnani s neoset-
renym povrchem.

,Biocidni natér napada bakterie,
se kterymi prichazi do styku, coz
eliminuje az 99 % bakterii behem
dvou hodin ..“

Guy Charteris, Partner Development Manager

ve spoleénosti BioCote, poznamenava: ,Vzhledem
k objemu mechanického zpracovatelského zafi-
zeni pouzivaného v potravinarském a napojovém
primyslu, jako jsou ¢erpadla a motory, spolu s po-
krokem automatizace, jsou ¢asto pouzity tisice
napajecich a datovych kabel(, které je tfeba chra-
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nit. Bakterie jsou nejvétsi trvalou hrozbou pro vy-
robce potravin a napoji. Kontroly ochrany zdravi
a bezpecnosti, kontroly infekci a kazdodenni opla-
chovani zafizeni, ¢asto za pouziti chemikalii a pri
vysokych teplotach, jsou velmi ¢asté“.

... integralni antimikrobiadlni
ochrana, ktera se neopotrebovava
a neodplavi se, napada gram ne-
gativni i gram pozitivni bakterie,
jako je MRSA a E.coli.”

»Jak jsme vidéli v poslednich letech, jedina bakte-
ridlni infekce mlze znicit desitky let spotrebitel-
ské dlvéry a zarover ochromit financovani spo-
le¢nosti. | kdyz by antimikrobialni technologie
neméla byt povaZovana za ndhradu ¢isténi, anti-
mikrobialni aditiva zvysuji systémovou integritu
prokazanou nasimi opakovanymi testy a pozoro-
vanim. Tyto testy prokazuji redukci po¢tu bakterii
aZz 0 80% béhem 15 minut na oSetrenych systé-
mech vedeni ve srovnani s neosetfenymi systémy
a redukci bakterii az 0 99 % béhem dvou hodin.“
Meirion Buck, Senior Design & Technical Manager
at ABB for Adaptaflex, poznamenava: , Protoze
jsou vodotésné systémy vedeni pouzivany

ve vSech zavodech na vyrobu potravin a napoja,
vyvinulijsme novy systém spolu s BioCote, aby-
chom pomohli vyrobclim s ochranou proti infek-
cim. Biocidni natéry napadaji bakterie, které

s nimi prichdzi do styku, a eliminuji az 99 % bakte-
rif béhem dvou hodin, ¢imz se snizuje potencidlni
riziko kontaminace a v kone¢ném dusledku se sni-
Zuje mnozstvi odstdvek a materidlové naklady vy-
nalozené na zachovani systému ochrany kabel(.
Vzhledem k velikosti globalniho trhu potravin

a napojl maze novy sortiment nabidnout méritel-
nou ndvratnost investic a pomoci eliminovat ri-
ziko bakterialni kontaminace.”
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ABB s.r.o.
Vyskocilova 1561/4a
140 00 Praha 4

Bezplatna linka: 800 312 222
E-mail: kontakt@cz.abb.com

Pozndmka: Vyhrazujeme si pravo na provadéni technickych
zmén nebo Upravu obsahu tohoto dokumentu bez pred-
choziho upozornéni. Pokud jde o ndkupni objednavky, do-
hodnuté nalezitosti majf pfednost. ABB nepfijima zadnou
odpovédnost za pripadné chyby nebo chybéjiciinformace
v tomto dokumentu.

Vyhrazujeme siveskerd prava v tomto dokumentu, pred-
métu popisu ailustracich zde obsazenych. Jakakoliv repro-
dukce, sdélovani tfetim stranam nebo vyuzivanfjeho ob-
sahu - atjiz vcelku nebo po ¢astech - je zakazano bez
predchoziho pisemného souhlasu ABB.
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